
 

Sitio Único

Categoría: CI, CIV. 

  

 

El esquema de certificación para los sistemas de gestión de la inocuidad de 

los alimentos cumple los siguientes criterios: ISO 22000:2018, 

ISO/TS 22002-1:2009 y requisitos adicionales FSSC 22000 (versión 6).

Manufactura de queso (maduro, fresco y procesado), productos lácteos, sus derivados 

(leche, yogurt, crema, suero de leche, fórmula láctea) y aderezo. Manufactura de derivados 

lácteos (secado por aspersión) de suero de leche,  leche y fórmulas lácteas.

Este certificado es aplicable al siguiente alcance:

 

 

FSSC 22000   
 Se ha sometido a evaluación y ha demostrado su conformidad con los 

requisitos de la:

Desarrollo de la auditoría: Totalmente en Sitio

Fecha de la última auditoría no anunciada: Noviembre 8-11, 2022.

  Se requiere que se realice al menos una (1) auditoría de vigilancia sin previo aviso después de la 

auditoría inicial y dentro de cada período de tres (3) años a partir de entonces.

 

Fecha de emisión:

Válido hasta:

Certificado de registro 
El Sistema de Gestión de la Inocuidad de los Alimentos de

Campo 105 No. 516, Col. Menonita, C.P. 31615, Cuauhtémoc, 

Chihuahua, México.

Quesería Dos Lagunas, S.A. de C.V.

GSCFSSC22KMX403
COID: MEX-1-0908-985255 

Diciembre 23, 2020

Enero 22, 2025

23/ENE/25

23/DIC/26

Puede verificar la validez de las certificaciones del Sistema de Gestión que nuestra organización ha emitido 

en la base de datos global de certificados del IAF  https://www.iafcertsearch.org

https://www.iafcertsearch.org
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